~ " MENU OKOLICZNOSCIOWE & (=~

I DANIE
do wyboru:

Rosét z makaronem / Zupa krem —z brokutéow, grzybowy, jarzynowy, podawane z
czosnkowymi grzankami / Krem z kukurydzy z prazonymi migdatami i grzankami/
Krem z dyni z bagietkq i pestkami/ Krem z pomidoréw i pieczonej papryki

DANIE GEOWNE

po 2 porcje miesa na osobe —do wyboru 4 rodzaje

*Faszerowane rolady wolowe w sosie, Faszerowane rolady wieprzowe w sosie, Rolady
wieprzowe z boczkiem 1 pieczarkami w sosie wlasnym, *Pieczone udka z kaczki z
jabtkami, Filet ze szpinakiem i fetq w ciescie francuskim, Panierowane roladki ze schabu
z paprykq i serem, Udziec z kurczaka faszerowany pieczarkami, zawiniety boczkiem,
Skrzydetka z kurczaka w sosie barbecue, Pomidory faszerowane prowansalskim
farszem, Panierowana piers z kurczaka z oliwkami, suszonymi pomidorami i pesto,
*Filet drobiowy ze szparagami, owijany boczkiem, Panierowane kapsy wieprzowe
faszerowane pieczarkami i serem, Filet drobiowy zapiekany z salami i paprykaq,
*Pieczone golonko Szefa, Panierowana piers z kurczaka nadziewana boczkiem i serem,
Filet drobiowy zapiekany z szynkq, serem i ananasem, Zeberka w miodzie, Piers z
kurczaka ze szpinakiem i fetq w beszamelu, Filet drobiowy zapiekany z pomidorami i
mozzarellq z bazyliowym pesto, Grillowany filet drobiowy zapiekany z serem wedzonym
1 zurawing, *Poledwica wieprzowa w sosie kurkowym, Szaszlyki drobiowe z boczkiem,
Piers z kurczaka zapiekana z brokutami i serem lazur, Roladka ze schabu z paprykq i
jajkiem, Pieczen wieprzowa w sosie wlasnym, Udko pieczone owijane boczkiem, Kotlet
schabowy, Kotlet drobiowy, Panierowane fileciki drobiowe, Nuggetsy.

Dodatki:
po 3 do wyboru:

Ziemniaki gniecione, Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem, Domowe talarki
ziemniaczane, Pieczone ziemniaki, Kluski Slgskie, Cwiartki ziemniaczane ze skorkq,
Frytki, Zapiekane ziemniaki dauphinoise, Ryz.

Surowki:

Tradycyjne buraczki, Z bialej kapusty z marchewkaq, Z czerwonej kapusty, Modra
kapusta, Marchewkowa, Kiszona kapusta zasmazana, Z kiszonej kapusty z cebulkq,
Selerowa w sosie musztardowym, Kalafior panierowany, Trio warzyw w panierce,

Zapiekanka jarzynowa w sosie beszamelowym, Wiosenna w sosie jogurtowym,

Mix warzyw gotowanych, Fasolka szparagowa z pieczarkami.



ZIMNA PLYTA:

Polmiski mies pieczonych i wedlin tradycyjnych, salami, kabanosy,
Deski réznego rodzaju serow,

2 salatki —Tradycyjna jarzynowa, Cezara z boczkiem i grzankami, Sycylijska z
makaronem, brokutami i kukurydzq, Hawajska z ananasem i szynkq, Chtopska z
ziemniakami i pieczongq kietbaskq, Makaronowa salatka z tunczykiem, Ryzowa satatka z
kurczakiem, Wioska z makaronem, salami i oliwkami, Grecka, Satatka kréolewska z
porem, Satatka sledziowa, Sos tatarski z jajkiem, Satatka na miksie satat z grilowanym
kurczakiem i panierowangq cukiniq.

MIX PRZEKASEK NA NASZYCH DEKORACYJNYCH STOJAKACH:
Pomidory z mozzarellq i bazyliowym pesto,
Zawijana tortilla na zimno,
Przekaski z ciasta francuskiego i studzienki z lososiem,
Mini tarteletki na 2 sposoby lub mini kanapeczki na bagietce.

Pieczywo.

NAPOJE:
Kawa, herbata, woda niegazowana, soki i napoje niegazowane—bez ograniczen

Cena od 179,00zl
(cena uzalezniona od wyboru mies do dania gtéwnego,
miesa oznaczone gwiazdka beda zawyzaé cene po 5,00z} /os kazde)

DO PLYTY MOZNA DODAC:

* Galaretki drobiowe- 7,00z1/0s

* Roladki szynkowe z chrzanem w galarecie- 8zl/0s
* Sledz w $mietanie z jablkiem- 8z1/os

* Koreczki Sledziowe- 7z1/0s

* Grzybki, papryka, ogorki konserwowe- 6zt/os

Dodatkowo do powyzszego Menu mozna dodaé:

KOLACJA

do wyboru:

*Soczysta pieczen wieprzowa w sosie z borowikami, podawana z pieczonymi ziemniaki i
surowkaq z bialej kapusty,

*Szaszlyk drobiowy z boczkiem podawany z ryzem i warzywami z pary,

*Piers$ z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami i fetq, podawana z rozetkami
ziemniaczanymi i salatkq z salaty lodowej,

*Panierowana roladka ze schabu nadziewana boczkiem, serem i cukiniq, sos
musztardowy, puree z ziolami, surowka z biatej kapusty,



*Filet drobiowy zapiekany z boczkiem, serem i cebulkq, ziemniaki z ziotami, suréwka z
kapusty pekinskiej i ogérkéw,

............................................................................................................................... +34,00z}/0s
DANIA NOCNE

Barszcz z krokietem ............ccveeeeeevveeeeciieeeeecieeeeene +20,00z1/0s

BOGracz WiePrzowy ........c..eeeeeeeeeeeeeecuveeeeecreeeeecveeeennnes +25,00 zt/os

Gulasz wolowy z dodatk@mi............c.ueeeeveeecieeeciieeeieeeeieeecveenns +34,00zt/0s

DODATKI:

Owoce sezonowe 1 egzotyczne Na PAtery........c.ccceeeveeeveennen. +9,00 zl/os

Pepsi-Cola butelka 200ml-5,50z1/szt, rozliczane wedtug zuzycia

PRZYSTAWKA

do wyboru:

Losos wedzony podawany z kremowym musem z avocado, zielonym mixem salat i
chrupigcym tostem,

Pieczony pasztet z dziczyzny z podawany z konfiturq z czerwonej cebuli,
Panierowany Camembert podawany z zielonq satatkq z rukolq i prazonym

stonecznikiem, w sosie balSAMICZNYM...........ccueeeeveeecueeeeiieeeieeecreeeeeees e + 20,00 zl/o0s
DESER

do wyboru:

Pucharek lodowy z owocami i bitq Smietang..................c.uueen..... 16,00zt/0s

Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi i karmelizowanym jabtkiem,

Poire Belle Héléne -gotowana w syropie waniliowym gruszka, podawana z lodami
Smietankowymi i sosem czekoladowym,

Puszyste ciastko owocowe z lodami czekoladowymi i satatkq owocowq,

Tiramisu z lodami SMIetankowWyIMT  ..........ceeeecvveeeecirieeeeiieeeeeereeeeereeeeesaeeeenans 20,00 zl/os



